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ECO:Brew ist einzigartig in seiner Konstruktion zur Rickgewinnung
von Kohlenstoffdioxid (CO,) aus Fermentationsprozessen in gréBeren
Brauereien, die rund um die Uhr in Betrieb sind (>2.000.000 hi/Jahr). Durch
den 100 % wasserfreien Betrieb kdnnen bis zu einem Kubikmeter Wasser
pro Tonne verflissigtes CO, eingespart werden.

Die Endreinheit der verflissigten CO., Ubertrifft die allgemeinen
Qualitatsstandards fir Lebensmittel-, Getranke-, und Zutatenzwecke,
einschlieBlich der heutigen ISBT-Standards.

Sicherheit zuerst! Da unser System das Glykol vom Brauprozess verwendet,
umdas CO, zu verflissigen, werden weder Freon noch Ammoniak benétigt.

Unser Plug-and-Play-ECO,Brew wird vorgefertigt, vorverdrahtet und
vorverrohrt auf zwei 40-FuB-Rahmen montiert geliefert und ermdglicht
so eine schnelle und einfache Installation. Eine Containerlosung fir den
Einsatz im AuBenbereich ist optional. Im Herzen des ECO.Brew befindet
sich eine patentierte Technologie: CO,Scrub. Dieses System hat sich
bereits bei der Reinigung von Gas aus Bioethanolquellen bewahrt und
wird nun erfolgreich in der Brauindustrie eingesetzt. Und all dies ohne
Wasserverbrauch.

Und die Rickgewinnungsraten?
niedrigeren  Eintrittsreinheit der Fermentations-CO, sind die
Rickgewinnungsraten erheblich  héher als bei herkdommlichen
Wettbewerbstechnologien. Dies bietet die Méglichkeit, Uberschissiges
CO, fir die Erfrischungsgetrankeherstellung vor Ort oder fir den Export
zurlickzugewinnen.

Insbesondere auch bei einer

Die Rickgewinnung des eigenen CO; senkt den CO.-FuBabdruck lhres
Standorts und reduziert Ihre VOC-Emissionen in die Atmosphére. Beides
tragt zu einem nachhaltigeren Betrieb bei.

Unser Engagement daflr, dass sie CO,-autark sind, setzt sichauch nach der
Inbetriebnahme fort. Durch ein umfassendes Lebenszyklusmanagement
stellt unser technisches Support- und Serviceteam sicher, dass Ihr
ECO,Brew optimal funktioniert.
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« COz-autark und mehr

» Hochwertiges, fliissiges CO, 299,998% v/v, 0, <5 ppm v/v
Hohe Riickgewinnungseffizienz auch bei geringer CO.-
Eintrittsreinheit 290% v/v

» Robustes Design fiir zuverlassigen 24/7-Betrieb,
Betriebszeit 295%

« Geringer Platzbedarf (2 x 40-FuB-Rahmen)

« Vorgefertigte Plug-and-Play-L6sung

» Kéltemittelfrei

« Bis zu 40% Energieeinsparung mit Glycol-beheiztem
Verdampfer

« Vertrédgt Gas aus Fermentationsprozessen mit hohem
Zusatzgehalt (abnormale Verunreinigungen)

» Schaumabscheider

« Gaskompressor

« Gasballon, Gaswascher und trockenlaufender 3-Stufen-
Kompressor (Alternativ zum Schraubenkompressor)

« Lagertank fur flissiges CO,

« Umgebungstemperatur- oder glykolbeheizter Verdampfer

« Zylinderfulleinheit

- Tanklastwagen-Beladepumpe

« Qualitatskontrollapparatur

- Installation- und Inbetriebnahmeservices

« Originalersatzteile

- Kundenbetreuung
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Schaumfreies Rohgas aus der Fermentation wird dem
ECO,Brew-System zugefiihrt, wo CO,-Kompressoren den
Gasdruck in drei Stufen auf 48 barg (696 psig) erhéhen und
dabei Kondensat entfernen. H,S wird nach der 2. Stufe
ausgefiltert. Der Rest der Verunreinigungen wird von
flissigem CO, im speziell entwickelten CO,Scrub-Verfahren
absorbiert und in die Atmosphare gespult. Das Wasser im Gas
wird stromabwarts im Gastrockner entfernt. Die Regeneration
des Offline-Trockners erfolgt automatisch unter Verwendung
von Heizelementen und trockenem CO,-Spulgas. Die CO,-
Verflussigung findet im glykolgekihlten Kondensator statt
und das O, wird im Stripper entfernt. Das Spulgas wird zur
2. Stufe des CO,-Kompressors zurtickgefiihrt, wahrend das
gereinigte und verflissigte CO, mit 15 Barg (218 psig) dem
Lagertank zugefihrt wird.

Wir konnten jetzt die langweiligen Fakten aufzahlen, wie
Marktfuhrer auf dem Gebiet der CO,-Rickgewinnung in der
Brauerei- und Getrankeindustrie zu sein — mit mehr als 1000
installierten Anlagen weltweit. Aber eigentlich ist die Antwort
sehr viel einfacher: namlich pure Hingabe! Wir sind Ihr CO,-
Management Partner. CO, liegt uns im Blut. Metaphorisch
gesprochen natirlich. Unsere F&E forscht standig an neuen
Technologien, um die CO,-Qualitat, die Rickgewinnungsraten
und die Effizienz zu verbessern. Wenn wir irgendwo eine
hochgestellte 2 in CO, sehen, bekommen wir Herzrasen. Wir
mochten, dass Sie nicht abhangig von CO,-Lieferanten sind,
wenn sie problemlos ihr eigenes CO, zurlickgewinnen und so
unabhangiger und nachhaltiger wirtschaften konnen. Und vor
allem sind wir fir Sie da. Unser weltweiter Kundenservice und
unsere technische Unterstitzung sorgen dafur, dass Ihre Anlage
schnellsten wieder betriebsbereit ist.
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BRAUEREI- 00,-KAPAZITAT KALTEMITTEL FUR PLATZBEDARF  WASSERVERBRAUCH  GLYCOLVERBRAUCH STROMVERBRAUCH
KAPAZITAT VERFLUSSIGT IM TANK  CO,-VERFLUSSIGUNG
ECO.Brew >2.0 Mhl/Jahr 1000 /2000 / Keins. 2 x 40-FuB-  Null <160 kWh/Tonne CO; < 160 kWh/
3000 kg/h Glycol gekihlter Rahmen Tonne CO;
C0O;-Kondensator
Estimated va
Inlet CO2>C ) free gas @ max capacity | Site ambient< 30 °C (86 °F), altitude < 100 m (328 ft), water < 20 °C(68 °F), glycol < -5 °C(23 °F)
Bei Interesse an einem Angebot oder weiteren Fragen:
Einfach den QR Code anklicken oder scannen oder einfach
diesem Link folgen FOODANDBEVERAGE.PENTAIR.COM
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